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J A北越後と地域の皆さまを結ぶコミュニケーションマガジン

きたえちご通信

写真はイメージです。

※当選発表は賞品の発送をもってかえさせていただきます。ご応募いただいたお客様の情報は抽選・当選のご連絡、
　当JAからの情報提供の目的以外には利用いたしません。
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平成２９年６月１９日（月）  当日消印有効

アスパラガス
LAサイズ 1kg

名様
10

A 食味品質適合米
１０kg（１袋）

K i t a e c h i g o  I n f o r m a t i o n

〒９５７‐００１１ 新潟県新発田市大字島潟字弁天１３４１番地１　TEL.０２５４‐２６‐２６００  FAX.０２５４‐２２‐４９７９ http://www.ja-kitaechigo.or.jp

店舗情報

新潟県新発田市下小中山１７
ＴＥＬ.０２５４‐３３‐２２１６　ＦＡＸ.０２５４‐３３‐２８２６

新潟県新発田市真野原外２９６１‐１
ＴＥＬ.０２５４‐４１‐３１２１　ＦＡＸ.０２５４‐４１‐４１３８

新潟県北蒲原郡聖籠町大字大夫２１６６‐８
ＴＥＬ.０２５４‐２７‐５７３７　ＦＡＸ.０２５４‐２７‐７５８９

新潟県新発田市下中２６‐２
ＴＥＬ.０２５４‐２２‐３７０５　ＦＡＸ.０２５４‐２２‐５９８３

聖籠支店

加治支店

金塚店

紫雲寺支店

新潟県新発田市大手町５‐２‐２８
ＴＥＬ.０２５４‐２２‐２５２９　ＦＡＸ.０２５４‐２６‐５５７６

新潟県新発田市五十公野１５８４
ＴＥＬ.０２５４‐２２‐２３７３　ＦＡＸ.０２５４‐２６‐５６３９

新潟県新発田市浦１０４６‐２
ＴＥＬ.０２５４‐２２‐３５０３　ＦＡＸ.０２５４‐２６‐５７１８

新発田支店

五十公野支店

松浦支店

新潟県新発田市菅谷１０４８‐１
ＴＥＬ.０２５４‐２９‐２１１１　ＦＡＸ.０２５４‐２９‐２１８８

新潟県新発田市石喜１８０
ＴＥＬ.０２５４‐２５‐２１０１　ＦＡＸ.０２５４‐２５‐３４２０

新潟県新発田市則清６２３
ＴＥＬ.０２５４‐２７‐５７７１　ＦＡＸ.０２５４‐２７‐５９８５

新潟県新発田市下飯塚５‐１
ＴＥＬ.０２５４‐２２‐６１１６　ＦＡＸ.０２５４‐２６‐５７６４

川東支店

菅谷支店

佐々木支店

豊浦支店

①HAPPINESSきたえちご通信をお読みいただいたご感想をお聞かせください。
②今後取り上げてほしい農畜産物があれば教えてください。アンケート

はがき又はE-mailでご希望の賞品番号（A・Bいずれか）と郵便番号・住所・氏
名・年齢・性別・電話番号とアンケートをご記入の上、下記宛先までお送りく
ださい。

応募方法

［ はがき ］ 〒９５７‐００１１ 新潟県新発田市大字島潟字弁天１３４１番地１
　　　　　ＪＡ北越後プレゼント係
［ E-mail ］ info@ja-kitaechigo.or.jp

宛先

応募締切

パイオニアポーク
アスパラガス

新発田市産

北越後

名様
10

アンケートに答えて プレゼントをゲット！！

キャンペーン開催中！詳細は当ＪＡホームページもしくはＦａｃｅｂｏｏｋまで

https://www.form-jakitaechigo.jp/2017spring/ https://www.facebook.com/kitaechigo/

ＪＡ北越後
ホームページ

環境にやさしい貯金。
クーポン券を使ってCO2削減。

貯金金額20万円ごとに
500円分のクーポン券をプレゼント致します。

【注意事項】①原則、中途解約はできません。やむを得ず中途解約される場合は、クーポン券またはクーポン券相当額をご返却いただきます。②自動継続後はクーポン券の特典は
付与されません。③取扱期間内であっても募集金額200億円に達した翌々営業日をもって、販売を終了させていただきます。④JAバンク新潟県信連ではお取扱いしておりません。

このクーポン券は、1枚につき皆さまが調理時に排出する1食分の
CO２をカーボン・オフセット（※）しています。JAバンク新潟は「トキの
森プロジェクト」による新潟県の森林整備を支援するとともに、人と
トキが共生する地域づくりを応援しています。
（※）暮らしの中で出てしまうCO２を森林整備等のCO２吸収活動を
支援することにより埋め合わせることです。

※一部お取扱ができない店舗がございます。詳しくは店頭または、JAバンク新潟のホームページでご確認ください。

クーポン券は、新潟県内のJA直売所、Aコープ等でご利用いただけます。

定期貯金
20万円ごとにもら

える

最大お一人様5千円分
までプレゼント！500円分
クーポン券！！

平成29年5月15日（月）～平成29年10月31日（火）取扱期間

スーパー定期貯金（単利型）対象商品

定型方式1年／自動継続（元金継続または元利金継続）預入期間

20万円以上200万円以内預入金額

200億円募集金額

個人の方ご利用いただける方

期  間

ご 紹 介 特 典

平成29年6月1日木 平成29年8月31日木
期間中、当JAをご利用している方のご紹介で、ご家族・お友達・お知り合い等（当JA地区内にお住まいの方）が
当キャンペーンを利用して年金振込口座※をJA以外の金融機関から当JAに変更いただくと、特典がございます。
※対象となる年金種類は、国民年金・厚生年金・農業者年金・各種共済組合年金・企業年金・恩給・船員保険年金等の年金を対象とし、個人年金は対象外となります。

ご紹介からプレゼントお受け取りまでのイメージ

※イメージ

QUOカードはご紹介された方が年金振込口座を当JAに
変更いただいたことを確認してからのお渡しとなります。

ご紹介 年金受取期間
変更のお手続き

JA確認 プレゼント
お受け取り♪

ご紹介者様
当JAをご利用
している方

ご紹介された方
当JAでの

受け取りに変更

ご紹介された方
JA以外の金融期間で
年金お受け取り中の方

詳しくは、お近くのＪＡバンク窓口にお問い合わせください。

お問い合わせ／ＪＡ北越後営農センター　女性部担当まで　ＴＥＬ．０２５４‐２６‐７０００　※イベントの詳細は後日JAホームページ等にてご案内いたします。

シャカシャカおにぎり体験ほか地場産農畜産物の販売
お楽しみ抽選会など

場所
内容

ＪＡ北越後営農センター

地場産農畜産物を使った、こども向け料理体験
場所
内容

新発田市内調理施設

７月８日（土）みんなのよい食フェスタ ８月上旬　夏休みこども料理教室

ＪＡ北越後女性部からのイベント予告
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。



特別栽培米コシヒカリ食味品質適合米

●新発売特別価格（消費税込） ５kg ２,５００円  １０kg ４,９００円  ※地方発送も承ります。

ＪＡ北越後産の特別栽培米コシヒカリからより厳選した「食味品質適合米（プレミア
ム米）」を新発売しました。お米のおいしさの大事な要素である品質基準【玄米タンパ
ク含有率・整粒歩合・味度値・品位検査1等】をすべてクリアしたものを厳選しました。
ぜひお試しください。
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に
の
み

こ
の
シ
ー
ル
が
米
袋
に

貼
ら
れ
て
い
ま
す
。

我先と元気に餌を食べる子豚たち。相馬さんは、
朝夕の餌やりや豚舎の掃除の時などに、しっかり
と豚を観察します。

豚の成長に合わせて、より広いゲージへと移動させ
ていきます。温度調節など、豚が快適に生活できる
ように環境を整えることも日々の大切な仕事です。

便利なオンラインショップ

http://shop. ja-kitaechigo. jp/

検索

ＪＡ北越後 お米センターＪＡ北越後 農産物直売所
〒９５７‐００１１　新発田市島潟字弁天１４４９‐１
（ＪＡ北越後営農センター敷地内）
ＴＥＬ：０２５４‐２０‐８８０１
営業時間：９：００～１８：００　定休日：火曜日

ＪＡ北越後 農産物直売所
〒９５７‐００１１　新発田市島潟字弁天１４４９‐１
（ＪＡ北越後営農センター敷地内）
ＴＥＬ：０２５４‐２０‐８８０１
営業時間：９：００～１８：００　定休日：火曜日

ＪＡ北越後 農産物直売所
〒９５７‐００１１　新発田市島潟字弁天１４４９‐１
（ＪＡ北越後営農センター敷地内）
ＴＥＬ：０２５４‐２０‐８８０１
営業時間：９：００～１８：００　定休日：火曜日

マルゲンスーパー
〒９５７‐００５６　新潟県新発田市大栄町４丁目１‐２５
ＴＥＬ：０２５４‐２４‐０１７５

YZマート
〒９５８‐０８５１　新潟県村上市羽黒町８‐２１
ＴＥＬ：０２５４‐５３‐７７２２

〒９５７‐００５２　新潟県新発田市大手町５丁目２‐２８
ＴＥＬ：０２５４‐２２‐８００８　　　０１２０‐１２１‐３９０
営業時間：９：００～１７：３０
定休日：日曜、祝日、第二・第四土曜日

イオン新発田店、ウオロク各店
他 県内各スーパー

４月中旬頃になると地面か
ら元気よくニョキニョキと
萌芽が始まります。春の収
穫期間は２週間～１ケ月
程度です。この時期が『旬』
で甘くておいしいですよ。

新潟県内でも有数の高品
質豚肉「北越後パイオニ
アポーク」。やわらかい肉
質とジューシーさが絶妙。
歯切れもよく脂身もとても
おいしいと評判です。新発
田市のふるさと納税の返
礼品にも選ばれていて、好
評を得ています。

立茎栽培の開始です。
親茎を立てて夏秋どり
の準備に入ります。約
４０～５０日で夏芽の萌
芽が始まります。

写真は播種後４０日です。６０～７０日で定植できま
す（５月２０日頃）。草丈２０cm、茎数４～５本になっ
た苗を植えつけます。

写真は定植後５０日です（７月上旬）。１１月中旬の刈り取る頃に
は、草丈１５０cm、茎数４０～５０本になります。来年からいよい
よ収穫が始まります。

夏秋どりの開始です。
親茎をかき分けて、１０
月上旬頃まで収穫を
します。親茎は２～
４mに大きく成長しま
すので、台風などで倒
れないように支柱や紐
で補強します。
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邉
農
園

渡
邉 

和
男
さ
ん

JAグループが栄養設計した飼料。飼料用
米、とうもろこし、麦などの穀物を中心に配
合されています。

離乳するまでは、専用のゲージで母豚と子豚たち水
入らずで過ごします。
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13
年
前
、脱
サ
ラ
で
農
業
を
は
じ

め
よ
う
と
JA
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越
後
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に
相
談

し
た
と
こ
ろ
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め
ら
れ
た
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ア
ス
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ラ
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の
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仰
ぎ
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収
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ラ
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有
の
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や
強
い
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と
の
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い
は
大

変
で
す
が
、手
塩
を
か
け
た
ア
ス
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ラ
ガ
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を

み
な
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も
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パイオニアポークの購入はこちら

アスパラガスの購入はこちら

法正橋地区の田んぼが広がる風通しのよい場
所に相馬さんの豚舎があります。

アスパラの
パイオニアポーク巻き

特別栽培米コシヒカリ

「ふっとい
ヤツを

焼いて食べ
るのが一番だね！

バター
炒めもうま

いよ！」

渡邉さん

「パイオ
ニアポー

クは、

臭みがな
く油があ

まいので
、

豚肉が
苦手な

人でも必
ず

『おいし
い』って

言います
ね！」

相馬さん

北越後の
水と土と人に
育まれました

JA北越後オンラインショップ

北越後米の購入はこちら 北越後米は下記の施設でもご賞味いただけます！

白玉の湯 泉慶・華鳳、月岡ニューホテル冠月、たわら屋、
割烹北辰館、豊谷殿、末廣、ドライブイン豊山、
居酒屋ぶっちゃ家、北弁

食堂いちばん、はいさい食堂沖縄（ぶっちゃ家姉妹店） （順不同）新潟市

新発田市

他にもおいしいものたくさんあるよ！

5
8

カット作業・選別作業後、品質の最終チェックを行い
ます。自動計量結束機により１００gに結束し、箱詰め
作業を行います。

収穫をするための準備の年です栽培１年目

３月中旬に播種します。
写真は、播種後３０日です。

栽培２年目 収穫が始まる年です

真空予冷をかけて各市場へと出荷されます。

渡邉農園では、
去年から
ハウス栽培（３棟）も
スタート。

　

祖
父
の
代
か
ら
法
正
橋
で
養
豚
業
を
始

め
、父
が
本
業
と
し
て
軌
道
に
乗
せ
、現
在
は

JA
が
推
奨
す
る
パ
イ
オ
ニ
ア
ポ
ー
ク
に
取
り

組
ん
で
い
ま
す
。私
は
、父
か
ら
教
わ
る
形

で
５
年
前
か
ら
こ
の
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夕
の
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や
り
、健
康
管
理
、環
境
整

備
が
、一
日
の
主
な
仕
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で
す
。生
き
も
の

相
手
で
す
か
ら
、毎
日
気
が
抜
け
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ね
。元
気
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な
い
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は
い
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い
か
見
回
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て
、い
た
ら
早
め
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め
に
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応
し
ま
す
。
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ち
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第
一
で
す
か
ら
、い
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に
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を
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常
に
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す
。冬
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以
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、夏
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度
以
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に
な
ら
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い
よ
う
に
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度
調
節
に
も
気
を
配
り
ま
す
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の
様
子
を
見
な
が
ら
、お
産
の
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め
の
産
室
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備
や
、授
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中
の
子

豚
へ
の
ワ
ク
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接
種
も
行
い
ま

す
。現
在
の
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数
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約
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０
０

頭
。将
来
的
に
は
も
っ
と
増
や
し

て
い
き
た
い
で
す
ね
。

妊娠を待つ雌豚を可
愛がる相馬さん。愛
情をたっぷり受けて
母豚となり、元気な
子豚をたくさん産ん
でくれることでしょう。

7

生産者は、約３０ｃｍに切り揃えてコンテナに入れ、
ＪＡへ出荷します。ＪＡの集出荷センターで選別・
箱詰め作業を行い各市場へ出荷されます。

7

毎日朝夕２回、一頭一頭、
豚の様子を観察しながら餌やりをします。

ＪＡグループの豚肉として定められた指定配
合飼料を肥育マニュアルに基づき給与してい
ます。また、県で認定するクリーンポーク農場
に認定されており、衛生検査を定期的に行い、
安全性と疫病対策の徹底に努めています。

指定配合飼料を使用し、肥育マニュアル
による生産と生産者それぞれの細かな管
理を徹底することで、きめが細かく、締まり
のよい、健康でおいしい豚肉となります。

安心安全なJA認定豚肉

高品質でおいしい豚肉

（公社）日本食肉格付協会に準じた格付
けにより、規格をクリアした高品質な豚
肉だけがパイオニアポークとして販売さ
れます。これは、JA北越後管内の豚肉生
産頭数のうち、年間わずか２，０００頭です。

JAグループの最新知見を基に栄養設
計。飼料用米、麦、とうもろこしなどを原
料に配合した環境にやさしい飼料を使用
しています。

高い品質規格をクリア

環境にやさしい飼料

収穫から出荷まで

北越後パイオニアポークとは？

　

ＪＡ北越後のアスパラガスは、管内で広く栽培され品種はグリーンタワーなどです。
４月～９月まで通して収穫され、青果物集出荷センターの共選場を通して

品質のよいアスパラガスだけを出荷しています。
出荷量は新潟県１位を誇り、県内シェア４５%となっています。

収穫時期  〈春どり〉４月下旬～５月下旬  〈夏秋どり〉６月中旬～１０月上旬

ASPARAGUSアスパラガス
新発田市産

JA北越後では、平成3年に畜産部会を組織し、豚の改良、飼育技術の向上に取り組み、
県内でも有数の高品質肉豚の産地となりました。

平成9年の広域ＪＡ合併、平成17年の広域市町村合併を経て、
管内指定農家の肉豚を「北越後パイオニアポーク」と呼ぶこととし、現在に至っています。

PIONEER PORKパイオニアポーク
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特別栽培米コシヒカリ食味品質適合米

●新発売特別価格（消費税込） ５kg ２,５００円  １０kg ４,９００円  ※地方発送も承ります。

ＪＡ北越後産の特別栽培米コシヒカリからより厳選した「食味品質適合米（プレミア
ム米）」を新発売しました。お米のおいしさの大事な要素である品質基準【玄米タンパ
ク含有率・整粒歩合・味度値・品位検査1等】をすべてクリアしたものを厳選しました。
ぜひお試しください。

５
つ
の
品
質
基
準
を
す
べ
て

ク
リ
ア
し
た
コ
シ
ヒ
カ
リ
に
の
み

こ
の
シ
ー
ル
が
米
袋
に

貼
ら
れ
て
い
ま
す
。

我先と元気に餌を食べる子豚たち。相馬さんは、
朝夕の餌やりや豚舎の掃除の時などに、しっかり
と豚を観察します。

豚の成長に合わせて、より広いゲージへと移動させ
ていきます。温度調節など、豚が快適に生活できる
ように環境を整えることも日々の大切な仕事です。

便利なオンラインショップ

http://shop. ja-kitaechigo. jp/

検索

ＪＡ北越後 お米センターＪＡ北越後 農産物直売所
〒９５７‐００１１　新発田市島潟字弁天１４４９‐１
（ＪＡ北越後営農センター敷地内）
ＴＥＬ：０２５４‐２０‐８８０１
営業時間：９：００～１８：００　定休日：火曜日

ＪＡ北越後 農産物直売所
〒９５７‐００１１　新発田市島潟字弁天１４４９‐１
（ＪＡ北越後営農センター敷地内）
ＴＥＬ：０２５４‐２０‐８８０１
営業時間：９：００～１８：００　定休日：火曜日

ＪＡ北越後 農産物直売所
〒９５７‐００１１　新発田市島潟字弁天１４４９‐１
（ＪＡ北越後営農センター敷地内）
ＴＥＬ：０２５４‐２０‐８８０１
営業時間：９：００～１８：００　定休日：火曜日

マルゲンスーパー
〒９５７‐００５６　新潟県新発田市大栄町４丁目１‐２５
ＴＥＬ：０２５４‐２４‐０１７５

YZマート
〒９５８‐０８５１　新潟県村上市羽黒町８‐２１
ＴＥＬ：０２５４‐５３‐７７２２

〒９５７‐００５２　新潟県新発田市大手町５丁目２‐２８
ＴＥＬ：０２５４‐２２‐８００８　　　０１２０‐１２１‐３９０
営業時間：９：００～１７：３０
定休日：日曜、祝日、第二・第四土曜日

イオン新発田店、ウオロク各店
他 県内各スーパー

４月中旬頃になると地面か
ら元気よくニョキニョキと
萌芽が始まります。春の収
穫期間は２週間～１ケ月
程度です。この時期が『旬』
で甘くておいしいですよ。

新潟県内でも有数の高品
質豚肉「北越後パイオニ
アポーク」。やわらかい肉
質とジューシーさが絶妙。
歯切れもよく脂身もとても
おいしいと評判です。新発
田市のふるさと納税の返
礼品にも選ばれていて、好
評を得ています。

立茎栽培の開始です。
親茎を立てて夏秋どり
の準備に入ります。約
４０～５０日で夏芽の萌
芽が始まります。

写真は播種後４０日です。６０～７０日で定植できま
す（５月２０日頃）。草丈２０cm、茎数４～５本になっ
た苗を植えつけます。

写真は定植後５０日です（７月上旬）。１１月中旬の刈り取る頃に
は、草丈１５０cm、茎数４０～５０本になります。来年からいよい
よ収穫が始まります。

夏秋どりの開始です。
親茎をかき分けて、１０
月上旬頃まで収穫を
します。親茎は２～
４mに大きく成長しま
すので、台風などで倒
れないように支柱や紐
で補強します。
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JAグループが栄養設計した飼料。飼料用
米、とうもろこし、麦などの穀物を中心に配
合されています。

離乳するまでは、専用のゲージで母豚と子豚たち水
入らずで過ごします。
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13
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前
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と
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田
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全
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な
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味
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な
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夏
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そ
し
て
生
産
者
そ
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ぞ
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の
工
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だ
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り
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い
し
さ
の
理
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で
す
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パ
ラ
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ス
特
有
の
病
気
や
強
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雨
風
と
の
戦
い
は
大

変
で
す
が
、手
塩
を
か
け
た
ア
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パ
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ガ
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み
な
さ
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に
食
べ
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も
ら
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お
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し
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評

価
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大
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喜
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パイオニアポークの購入はこちら

アスパラガスの購入はこちら

法正橋地区の田んぼが広がる風通しのよい場
所に相馬さんの豚舎があります。

アスパラの
パイオニアポーク巻き

特別栽培米コシヒカリ

「ふっとい
ヤツを

焼いて食べ
るのが一番だね！

バター
炒めもうま

いよ！」

渡邉さん

「パイオ
ニアポー

クは、

臭みがな
く油があ

まいので
、

豚肉が
苦手な

人でも必
ず

『おいし
い』って

言います
ね！」

相馬さん

北越後の
水と土と人に
育まれました

JA北越後オンラインショップ

北越後米の購入はこちら 北越後米は下記の施設でもご賞味いただけます！

白玉の湯 泉慶・華鳳、月岡ニューホテル冠月、たわら屋、
割烹北辰館、豊谷殿、末廣、ドライブイン豊山、
居酒屋ぶっちゃ家、北弁

食堂いちばん、はいさい食堂沖縄（ぶっちゃ家姉妹店） （順不同）新潟市

新発田市

他にもおいしいものたくさんあるよ！

5
8

カット作業・選別作業後、品質の最終チェックを行い
ます。自動計量結束機により１００gに結束し、箱詰め
作業を行います。

収穫をするための準備の年です栽培１年目

３月中旬に播種します。
写真は、播種後３０日です。

栽培２年目 収穫が始まる年です

真空予冷をかけて各市場へと出荷されます。

渡邉農園では、
去年から
ハウス栽培（３棟）も
スタート。
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ＪＡへ出荷します。ＪＡの集出荷センターで選別・
箱詰め作業を行い各市場へ出荷されます。
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豚の様子を観察しながら餌やりをします。

ＪＡグループの豚肉として定められた指定配
合飼料を肥育マニュアルに基づき給与してい
ます。また、県で認定するクリーンポーク農場
に認定されており、衛生検査を定期的に行い、
安全性と疫病対策の徹底に努めています。
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による生産と生産者それぞれの細かな管
理を徹底することで、きめが細かく、締まり
のよい、健康でおいしい豚肉となります。
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けにより、規格をクリアした高品質な豚
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しています。
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環境にやさしい飼料

収穫から出荷まで

北越後パイオニアポークとは？

　

ＪＡ北越後のアスパラガスは、管内で広く栽培され品種はグリーンタワーなどです。
４月～９月まで通して収穫され、青果物集出荷センターの共選場を通して

品質のよいアスパラガスだけを出荷しています。
出荷量は新潟県１位を誇り、県内シェア４５%となっています。
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ASPARAGUSアスパラガス
新発田市産

JA北越後では、平成3年に畜産部会を組織し、豚の改良、飼育技術の向上に取り組み、
県内でも有数の高品質肉豚の産地となりました。

平成9年の広域ＪＡ合併、平成17年の広域市町村合併を経て、
管内指定農家の肉豚を「北越後パイオニアポーク」と呼ぶこととし、現在に至っています。
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北越後JA
おかげさまで

周年

北越後JA
おかげさまで

周年2020

201 7
No.

2
［ハピネス］

J A北越後と地域の皆さまを結ぶコミュニケーションマガジン

きたえちご通信

写真はイメージです。

※当選発表は賞品の発送をもってかえさせていただきます。ご応募いただいたお客様の情報は抽選・当選のご連絡、
　当JAからの情報提供の目的以外には利用いたしません。

B

平成２９年６月１９日（月）  当日消印有効

アスパラガス
LAサイズ 1kg

名様
10

A 食味品質適合米
１０kg（１袋）

K i t a e c h i g o  I n f o r m a t i o n

〒９５７‐００１１ 新潟県新発田市大字島潟字弁天１３４１番地１　TEL.０２５４‐２６‐２６００  FAX.０２５４‐２２‐４９７９ http://www.ja-kitaechigo.or.jp

店舗情報

新潟県新発田市下小中山１７
ＴＥＬ.０２５４‐３３‐２２１６　ＦＡＸ.０２５４‐３３‐２８２６

新潟県新発田市真野原外２９６１‐１
ＴＥＬ.０２５４‐４１‐３１２１　ＦＡＸ.０２５４‐４１‐４１３８

新潟県北蒲原郡聖籠町大字大夫２１６６‐８
ＴＥＬ.０２５４‐２７‐５７３７　ＦＡＸ.０２５４‐２７‐７５８９

新潟県新発田市下中２６‐２
ＴＥＬ.０２５４‐２２‐３７０５　ＦＡＸ.０２５４‐２２‐５９８３

聖籠支店

加治支店

金塚店

紫雲寺支店

新潟県新発田市大手町５‐２‐２８
ＴＥＬ.０２５４‐２２‐２５２９　ＦＡＸ.０２５４‐２６‐５５７６

新潟県新発田市五十公野１５８４
ＴＥＬ.０２５４‐２２‐２３７３　ＦＡＸ.０２５４‐２６‐５６３９

新潟県新発田市浦１０４６‐２
ＴＥＬ.０２５４‐２２‐３５０３　ＦＡＸ.０２５４‐２６‐５７１８

新発田支店

五十公野支店

松浦支店

新潟県新発田市菅谷１０４８‐１
ＴＥＬ.０２５４‐２９‐２１１１　ＦＡＸ.０２５４‐２９‐２１８８

新潟県新発田市石喜１８０
ＴＥＬ.０２５４‐２５‐２１０１　ＦＡＸ.０２５４‐２５‐３４２０

新潟県新発田市則清６２３
ＴＥＬ.０２５４‐２７‐５７７１　ＦＡＸ.０２５４‐２７‐５９８５

新潟県新発田市下飯塚５‐１
ＴＥＬ.０２５４‐２２‐６１１６　ＦＡＸ.０２５４‐２６‐５７６４

川東支店

菅谷支店

佐々木支店

豊浦支店

①HAPPINESSきたえちご通信をお読みいただいたご感想をお聞かせください。
②今後取り上げてほしい農畜産物があれば教えてください。アンケート

はがき又はE-mailでご希望の賞品番号（A・Bいずれか）と郵便番号・住所・氏
名・年齢・性別・電話番号とアンケートをご記入の上、下記宛先までお送りく
ださい。

応募方法

［ はがき ］ 〒９５７‐００１１ 新潟県新発田市大字島潟字弁天１３４１番地１
　　　　　ＪＡ北越後プレゼント係
［ E-mail ］ info@ja-kitaechigo.or.jp

宛先

応募締切

パイオニアポーク
アスパラガス

新発田市産

北越後

名様
10

アンケートに答えて プレゼントをゲット！！

キャンペーン開催中！詳細は当ＪＡホームページもしくはＦａｃｅｂｏｏｋまで

https://www.form-jakitaechigo.jp/2017spring/ https://www.facebook.com/kitaechigo/

ＪＡ北越後
ホームページ

環境にやさしい貯金。
クーポン券を使ってCO2削減。

貯金金額20万円ごとに
500円分のクーポン券をプレゼント致します。

【注意事項】①原則、中途解約はできません。やむを得ず中途解約される場合は、クーポン券またはクーポン券相当額をご返却いただきます。②自動継続後はクーポン券の特典は
付与されません。③取扱期間内であっても募集金額200億円に達した翌々営業日をもって、販売を終了させていただきます。④JAバンク新潟県信連ではお取扱いしておりません。

このクーポン券は、1枚につき皆さまが調理時に排出する1食分の
CO２をカーボン・オフセット（※）しています。JAバンク新潟は「トキの
森プロジェクト」による新潟県の森林整備を支援するとともに、人と
トキが共生する地域づくりを応援しています。
（※）暮らしの中で出てしまうCO２を森林整備等のCO２吸収活動を
支援することにより埋め合わせることです。

※一部お取扱ができない店舗がございます。詳しくは店頭または、JAバンク新潟のホームページでご確認ください。

クーポン券は、新潟県内のJA直売所、Aコープ等でご利用いただけます。

定期貯金
20万円ごとにもら

える

最大お一人様5千円分
までプレゼント！500円分
クーポン券！！

平成29年5月15日（月）～平成29年10月31日（火）取扱期間

スーパー定期貯金（単利型）対象商品

定型方式1年／自動継続（元金継続または元利金継続）預入期間

20万円以上200万円以内預入金額

200億円募集金額

個人の方ご利用いただける方

期  間

ご 紹 介 特 典

平成29年6月1日木 平成29年8月31日木
期間中、当JAをご利用している方のご紹介で、ご家族・お友達・お知り合い等（当JA地区内にお住まいの方）が
当キャンペーンを利用して年金振込口座※をJA以外の金融機関から当JAに変更いただくと、特典がございます。
※対象となる年金種類は、国民年金・厚生年金・農業者年金・各種共済組合年金・企業年金・恩給・船員保険年金等の年金を対象とし、個人年金は対象外となります。

ご紹介からプレゼントお受け取りまでのイメージ

※イメージ

QUOカードはご紹介された方が年金振込口座を当JAに
変更いただいたことを確認してからのお渡しとなります。

ご紹介 年金受取期間
変更のお手続き

JA確認 プレゼント
お受け取り♪

ご紹介者様
当JAをご利用
している方

ご紹介された方
当JAでの

受け取りに変更

ご紹介された方
JA以外の金融期間で
年金お受け取り中の方

詳しくは、お近くのＪＡバンク窓口にお問い合わせください。

お問い合わせ／ＪＡ北越後営農センター　女性部担当まで　ＴＥＬ．０２５４‐２６‐７０００　※イベントの詳細は後日JAホームページ等にてご案内いたします。

シャカシャカおにぎり体験ほか地場産農畜産物の販売
お楽しみ抽選会など

場所
内容

ＪＡ北越後営農センター

地場産農畜産物を使った、こども向け料理体験
場所
内容

新発田市内調理施設

７月８日（土）みんなのよい食フェスタ ８月上旬　夏休みこども料理教室

ＪＡ北越後女性部からのイベント予告

安
全
性
と
品
質
に
こ
だ
わ
っ
た
、お
い
し
い
豚
肉
。

新
発
田
市
管
内
の
養
豚
農
家（
５
戸
）で
は
、

配
合
飼
料
給
与
と
衛
生
管
理
、飼
養
管
理
を
徹
底
し
、

安
心
安
全
な
お
い
し
い
豚
を
育
て
て
い
ま
す
。

き
め
細
か
く
、締
ま
り
の
よ
い
お
い
し
い
豚
肉
と
し
て
評
判
も
上
々
。

現
在
で
は
、高
品
質
ブ
ラ
ン
ド
と
し
て
定
着
し
て
い
ま
す
。

農
産
物
直
売
所
や
ス
ー
パ
ー
に
流
通
し
て
い
る
ほ
か
、

さ
ま
ざ
ま
な
イ
ベ
ン
ト
に
も
出
品
さ
れ
て
い
ま
す
。

太
い
、甘
い
、や
わ
ら
か
い
、絶
品
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
。

新
潟
県
一
の
出
荷
量
を
誇
り
、土
づ
く
り
か
ら
こ
だ
わ
っ
て

栽
培
し
て
い
る「
新
発
田
市
産
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
」。

新
発
田
の
豊
か
な
自
然
と
大
地
が
育
む
食
の
循
環
の
恵
み
で
す
。

「
太
い
、甘
い
、や
わ
ら
か
い
」こ
の
お
い
し
さ
を
体
験
す
る
と
、

「
新
発
田
の
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
は
す
ご
い
！
」と
、思
わ
ず
口
に
し
て
し
ま
う
は
ず
。

栄
養
が
ギ
ュ
ッ
と
詰
ま
っ
た
太
い
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
の

甘
く
て
シ
ャ
キ
ッ
と
し
た
歯
ご
た
え
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。
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